
LUNCH set

¥ 3,300（2名様より承ります）

recommended

勝浦農園のリーフサラダ
シトラスビネグレット　自家製グラノーラ

外房産鮮魚のトスターダ　サルサマチャ

●

●

●

●

Katsuura farm leaf salad 
with citrus vinaigrette & homemade granola

Tostada of  fish from Sotobō with Macha salsa

CHOICE OF PAELLA

旬野菜と房総鶏のメキシカンロースト

デルマーレ（シーフード）

Mexican Roasted Bōsō Chicken 
with Seasonal Vegetables

Del Mare (seafood)
+ ¥ 300

DESSERT

房総卵のプリン　勝浦塩キャラメル

季節のフルーツソルベ　コンポート添え

バスクチーズケーキ

Bōsō egg pudding Katsuura salted caramel

Seasonal fruit sorbet with compote

Basque cheesecake

¥ 700

¥ 800

¥ 800

PAELLA

旬野菜と房総鶏のメキシカンロースト

アロスネグロ（イカ墨）

 
デルマーレ（シーフード）

2人前

4人前

6人前

2人前

4人前

6人前

2人前

4人前

6人前

Mexican Roasted Bōsō Chicken 
with seasonal vegetables

Arroz Negro (squid ink)

Del Mare (seafood)

2 servings

4 servings

6 servings

2 servings

4 servings

6 servings

2 servings

4 servings

6 servings

TAPAS

ハモンイベリコ

自家製フォカッチャ

自家製フォカッチャ生ハムのせピンチョス

勝浦農園のリーフサラダ
シトラスビネグレット　自家製グラノーラ

edén フライドチキン　焼きレモン
　　

ハンドカットフライドポテト　ハーブガーリックマヨネーズ

Jamón Ibérico

Homemade focaccia

Homemade focaccia pinchos with Jamón Ibérico

Katsuura farm leaf salad 
with citrus vinaigrette & homemade granola

edén fried chicken with grilled lemon

Hand-cut french fries with Herb garlic mayonnaise 

¥ 1,200

¥ 600

¥ 1,000

¥ 1,200

¥ 800

¥ 800

¥ 4,200

¥ 8,000

¥ 12,000

¥ 4,500

¥ 8,600

¥ 12,800

¥ 4,800

¥ 9,200

¥ 13,800

価格は全て税込となります。

+

+

※ 混雑時には60分程度でのお席のご利用をお願いする場合が御座います。
　 ご理解、ご協力の程宜しくお願い致します。

Toppings

＋ レモン

＋ アイオリソース

+ Lemon

+ Aioli sauce 

¥ 100

¥ 100

自慢のパエリアがメインのセットメニューです。

　厳選した外房食材をお楽しみください。



¥ 4,200

¥ 8,000

¥ 12,000

¥ 4,500

¥ 8,600

¥ 12,800

¥ 4,800

¥ 9,200

¥ 13,800

DINNER set

¥ 5,500（2名様より承ります）

recommended

自家製フォカッチャ生ハムのせピンチョス

勝浦農園のリーフサラダ
シトラスビネグレット　自家製グラノーラ

外房産　海の幸のカルパッチョ

●

●

●

●

●

Homemade focaccia pinchos with Jamón Ibérico

Katsuura farm leaf salad 
with citrus vinaigrette & homemade granola

Carpaccio of seafood from Sotobō

CHOICE OF PAELLA
旬野菜と房総鶏のメキシカンロースト

デルマーレ（シーフード）

Mexican Roasted Bōsō Chicken 
with Seasonal Vegetables

Del Mare (seafood)
+ ¥ 300

●

●

CHOICE OF DESSERT
季節のフルーツソルベ　コンポート添え

房総卵のプリン　勝浦塩キャラメル

Seasonal fruit sorbet with compote

Bōsō egg pudding Katsuura salted caramel

● カフェ
Cafe

PAELLA

旬野菜と房総鶏のメキシカンロースト

アロスネグロ（イカ墨）

 
デルマーレ（シーフード）

2人前

4人前

6人前

2人前

4人前

6人前

2人前

4人前

6人前

Mexican Roasted Bōsō Chicken 
with seasonal vegetables

Arroz Negro (squid ink)

Del Mare (seafood)

2 servings

4 servings

6 servings

2 servings

4 servings

6 servings

2 servings

4 servings

6 servings

TAPAS

ハモンイベリコ

自家製フォカッチャ

自家製フォカッチャ生ハムのせピンチョス

勝浦農園のリーフサラダ
シトラスビネグレット　自家製グラノーラ

edén フライドチキン　焼きレモン
　　

ハンドカットフライドポテト　ハーブガーリックマヨネーズ

イカカラマリフリット　サルサクルーダ

有頭エビと野菜のアヒージョ　パン付き

千葉県産キノコのアヒージョ　パン付き

Jamón Ibérico

Homemade focaccia

Homemade focaccia pinchos with Jamón Ibérico

Katsuura farm leaf salad 
with citrus vinaigrette & homemade granola

edén fried chicken with grilled lemon

Hand-cut french fries with Herb garlic mayonnaise

Squid Calamari Fritters Salsa Cruda

Shrimp and broccoli ajillo with bread

Chiba Mushroom ajillo with bread

¥ 1,200

¥ 600

¥ 1,000

¥ 1,200

¥ 800

¥ 800

¥ 1,700

¥ 1,800

¥ 1,200

価格は全て税込となります。

+

+

Toppings

＋ レモン

＋ アイオリソース

+ Lemon

+ Aioli sauce 

¥ 100

¥ 100

自慢のパエリアがメインのセットメニューです。

　厳選した外房食材をお楽しみください。

Ajillo
有頭エビとブロッコリーのアヒージョ　

千葉県産キノコのアヒージョ

Shrimp & broccoli ajillo

Chiba mushroom ajillo

¥ 1,600

¥ 1,000

FRITTO
edén フライドチキン　焼きレモン　　

ハンドカットフライドポテト　ガーリックマヨネーズ

イカカラマリフリット　サルサクルーダ

小魚のフリット　サルサクルーダ

edén fried chicken with grilled lemon

Hand-cut french fries with garlic mayonnaise 

Squid Calamari fritters with salsa cruda

Small fish fritters with salsa cruda

¥ 1,000

¥ 800

¥ 1,700

¥ 1,400

DESSERT
勝浦の塩と房総卵を使った塩キャラメルプリン

ローズマリーとエルダーフラワーでマリネしたマセドニア
（フルーツポンチ）

アフォガード　ハワイアンコナコーヒーのエスプレッソ

バスクチーズケーキ

Salted caramel pudding 
made with Katsuura salt & Bōsō eggs

Macedonia (fruit punch) marinated 
with rosemary and elderflower

Affogato made with espresso from Hawaiian Kona coffee 

Basque cheesecake

¥ 700

¥ 800

¥ 800

¥ 800

PAELLA

アロスネグロ（イカ墨） 

メキシカンローストチキン

デルマーレ（シーフード）

＋ レモン

＋ アイオリソース（ガーリックマヨネーズ）

Arroz Negro (squid ink)
 

Mexican Roasted Chicken

Del Mare (seafood)

+ Lemon

+ Aioli sauce (garlic mayonnaise)

TAPAS
ハモンイベリコ

自家製フォカッチャ

自家製フォカッチャ生ハムのせピンチョス

勝浦農園のリーフサラダ
シトラスビネグレット 自家製グラノーラ

勝浦産カツオのタタキのトスターダ　サルサマチャ

外房鮮魚のカルパッチョ　サルサヴェルデ

 Jamón Ibérico

Homemade focaccia　　

Homemade focaccia pinchos with Jamón Ibérico

Katsuura farm leaf salad 
with citrus vinaigrette & homemade granola

Tostada of Katsuura Bonito Tataki with Macha salsa

Carpaccio of fresh fish from Sotobō with salsa verde

¥ 1,200

¥ 600

¥ 1,000

¥ 1,000

¥ 1,600

¥ 1,800

¥ 4,200

¥ 4,200

¥ 4,500

¥ 100

¥ 100

価格は全て税込となります。

DINNER set
¥ 5,000（2名様より承ります）

recommended

勝浦の厳選した食材を使用した、
料理長渾身のセレクトメニューです。

是非お召し上がりください。

勝浦農園のリーフサラダ
シトラスビネグレット　自家製グラノーラ

勝浦産カツオのタタキのトスターダ　サルサマチャ

自家製フォカッチャ生ハムのせピンチョス　　　

●

●

●

●

●

●

Katsuura farm leaf salad 
with citrus vinaigrette & homemade granola

Tostada of Katsuura Bonito Tataki with Macha salsa

Homemade focaccia pinchos with Jamón Ibérico

勝浦の塩と房総卵を使った塩キャラメルプリン

ソフトドリンク

＋ ビール

＋ ワイン

●

●

 Salted caramel pudding made with Katsuura salt & Bōsō eggs

 Soft drink

+ Wine

+ Beer

ChoiCe of Paella

アロスネグロ（イカ墨）

メキシカンローストチキン　

デルマーレ（シーフード）

＋ レモン

＋ アイオリソース（ガーリックマヨネーズ）

Arroz Negro (squid ink)

Mexican Roasted Chicken

Del Mare (seafood)

+ Lemon

+ Aioli sauce (garlic mayonnaise)

+

+

+

+

+

¥ 300

¥ 100

¥ 100

+

+

¥ 300

¥ 500



Draft Beer
ハートランド

レッドアイ

パインビア

クランベリービア

HEARTLAND BEER

Red Eye

Pineapple beer

Cranberry beer

¥ 900

¥ 900

¥ 900

¥ 900

Non-Alc Bottle BEER
ビアデザミー　0.0%
BIERE DES AMIS

¥ 900

Craft Bottle Beer
エデン ニューイングランド IPA
edén New England IPA

¥ 1,200

Mineral Water
スルジーヴァ 500ml
Surgiva Sparkling  or  Still

¥ 1,200

Café
ハワイアン コナ コーヒー

カフェラテ

カプチーノ

紅茶

Hawaiian Kona Coffee

Cafe Latte

Cappuccino

Tea

Iced / Hot

Iced / Hot

Iced / Hot

¥ 700

¥ 800

¥ 800

¥ 700

Softdrink
コカコーラ

ジンジャーエール

オレンジ ジュース

グレープフルーツ ジュース

アップルジュース

クランベリー ジュース

パイナップル ジュース

トマト ジュース

ウーロン茶

Coca-Cola

Ginger Ale

Orange Juice

Grapefruit Juice

Apple Juice

Cranberry Juice

Pineapple Juice

Tomato Juice

Oolong Tea

Homemade Squash
ハニーレモンスカッシュ

ライムミントスカッシュ

カシスベリースカッシュ

Honey & Lemon

Lime & Mint

Cassis & Blueberry

¥ 900ALL

¥ 700ALL

Wine
グラス各種

ボトル各種

Glass

Bottle

¥ 1,200

¥ 7,000

~

~

Cocktails
ストロベリーマティーニ

マリブサーフ

テキーラトロピカル　

モヒート

シーサイドハイボール

ジントニック

モスコミュール

キューバリブレ

マルガリータ

ギムレット

Strawberry Martini
 

Malibu Surf

Tequila Tropical

Mojito

Seaside Highball

Gin & Tonic

Moscow Mule

Cuba Libre

Margarita

Gimlet

¥ 1,200

¥ 1,200

¥ 1,200

¥ 1,200

¥ 900

¥ 900

¥ 900

¥ 900

¥ 1,200

¥ 1,200

Sparkling  ,  Pet Nat  ,  White  ,  Orange  ,  Rose  ,  Red

価格は全て税込となります。


